29

05

12

19

26

02

2025

DOMINGO

janeiro
GUNDA-FEIRA >

06 07
Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

13 14

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

20 21

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

27 28

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

03 Anotacoes:

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

01 02
08 09
15 16

Encapsulacéo de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h

22 23

Encapsulagao de
Compostos Bioativos
das 18 as 22 h

29 30

Encapsulagéo de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h

QUINTA-FEIRA

03

10

17

24

31

SEXTA-FEIRA

SABADO
04

11

18

25

01



2025

DOMINGO
26

02

09

16

23

02

fevereiro

TERCA-FEIRA

SEGUNDA-FEIRA
27 28

03 04
Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

10 11

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

17 18

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 22 h

24 25

Métodos Analiticos em
Alimentos:
fisico-quimico das 18
as 20 h

03 Anotacoes:

QUARTA-FEIRA
29 30
05 06

Encapsulagao de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h

12 13
19 20
26 27

QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA
31

07

14

21

28

SABADO
01

08

15

22

01




2025 [yElgee

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA  TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
23 24 25 26 27 28 01

02 03 04 05 06 07 08
CARNAVAL CARNAVAL CINZAS

09 10 11 12 13 14 15

16 17 18 19 20 21 22

23 24 25 26 27 28 29

30 31 Anotacoes:



abril

2025

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA

30

06

13

20

27

04

31

07

14

21
TIRADENTES

28

Controle Ambiental
das 18 as 22h

05

TERGA-FEIRA
01

08

15

22

29

Introducéo a
Metodologia
Cientifica das 18 h
as 22 h

Anotacoes:

02

09

16

23

30

QUARTA-FEIRA

Feriado

QUINTA-FEIRA
03

10

17

24

Atividades
Complementares na
Area de Ciéncia de
Medicamentos e
Alimentos das 18 as 20
h

01

SEXTA-FEIRA
04

11

18
SEXTA-FEIRA

SANTA

25

02

SABADO
05

12

19

26

03




yJIy LB Maio

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 29 30 01 02 03
DIA DO TRABALHO
04 05 06 07 08 09 10
Controle Ambiental Introducéo a Introducéo a
das 18 as 22h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
11 12 13 14 15 16 17
Controle Ambiental Introducéo a Introducéo a
das 18 as 22h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
18 19 20 21 22 23 24
Controle Ambiental Introducéo a Introducéo a
das 18 as 21h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
25 26 27 28 29 30 31
Métodos Analiticos em Introducéo a Toxicoloia d
Alimentos: Metodologia Palest Al OXItC ° c;gla 12 .
microscopico das 18  Cientifica das 18 h alestra imen ?ISB has as
as22h as 20 h

01 02 Anotacoes:



DOMINGO
01

08

15

22

29

06

2025

junho

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA
02 03 04
Métodos Analiticos em _ .
Alimentos: Toxicologia de
microscopico das 18 Alimentos das 15 as
as 22 h 18 h
09 10 11
Métodos Analiticos em . .
Alimentos: ' Toxicologia de i
microscopico das 18 Allmentt?lssdhas 15 as
as 22 h
16 17 18
Métodos Analiticos em . .
Alimentos: ' Toxicologia de i
microscopico das 18 AI|mentc;ssdhas 15as
as 22 h
23 24 25
Quimica e Bioquimica

de Alimentos das 18

as 22 h

30 01 02
Quimica e Bioquimica

de Alimentos das 18

as 22 h

07 Anotacodes:

QUARTA-FEIRA

Palestra

Palestra

Palestra

QUINTA-FEIRA
05 06

Toxicologia de
Alimentos das 15 as
18 h

12 13

Toxicologia de
Alimentos das 15 as
18 h

19 20

CORPUS CHRISTI

26 27

Toxicologia de
Alimentos das 16 as
18 h

03 04

SEXTA-FEIRA

SABADO
07

14

21

28

05



2025

julho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA
29 30 01 02
Tecnicas Especiais Técnicas Especiais de
de Analise das 181 | e 4o 18 as 22 h
as 22 h
06 07 08 09
Quimica e Bioquimica Técnicas Especiais e 2 e
de Alimentos das 18  de Andlise das 18, >2Ho2" =SPRC a0
N N nalise das 18 as 22 h
as 22 h as 22 h
13 14 15 16
Quimica e Bioquimica Técnicas Especiais e s d
de Alimentos das 18  de Andlise das 18, >2Hea" =SPRCa o
N N nalise das 18 as 22 h
as 22 h as 22 h
20 21 22 23
Quimica e Bioquimica Técnicas Especiais e ais d
de Alimentos das 18  de Andlise das 18, >2Heat =SPRCa o
N N nalise das 18 as 22 h
as 22 h as 22 h
27 28 29 30
L. A s Técnicas Especiais de
Féerias Graduacao - inicio Andlise das 18 as 22 h
03 04 Anotacoes:

QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
03 04 05
Microbiologia de
Alimentos das 18 as
22 h
10 11 12
Microbiologia de Microbiologia de
Alimentos das 18 as Alimentos das 18 as
22 h 22 h
17 18 19
Microbiologia de
Alimentos das 18 as
22 h
24 25 26
Microbiologia de
Alimentos das 18 as
22 h
31 01 02

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as22h



2025 l{elyKe

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA  TERGA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA
27 28 29 30 31 01
03 04 05 07 08

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h

Técnicas Especiais de
Anadlise das 18 as 22
h

14 15

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h

10 11 12

21 22

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h

17

Férias graduagao -
fim

24 28 29

SEXTA-FEIRA

02

09

16

23

30

SABADO




01

Anotacoes:

31

Yyl asetembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA SABADO

31 i“ 02 il 04 05 06
07 08 09 10 11 12 13
14 15 16 17 18 19 20



I e It L LU R

as 22 h
Propriedade Intelectual

de 18 as 22h (optativa)

21 22 23 24 25 26 27
Métodos Analiticos em
Propriedade Intelectual T logia e P Alllmen.tos’: :
de 18 as 22h (optativa) ecnologia € Frocessamel microbiologico das 18
as22h
28 29 30 01 02 03 04

Biotecnologia Aplicada
a Alimentos das 18 as
22 h

05 06 Anotacoes:

yJiyLIoutubro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
28 29 30 01 02 03 04
Métodos Analiticos em
Alimentos:
Tecnologia e Processamel microbioldgico das 18
as 20 h
05 06 07 08 09 10 11

Biotecnologia Aplicada
a Alimentos das 18 as
22 h

12 13 14 15 16 17

Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h

18



N. SRA.
APARECIDA

19

26

02

2025

DOMINGO
26

02

FINADOS

09

Biotecnologia Aplicada

a Alimentos das 18 as DIA DO PROFESSOR
22 h
20 21 22 23 24 25
Biotecnologia Aplicada
a Alimentos das 18 as Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h
22 h
27 28 29 30 31 01

Biotecnologia Aplicada )
a Alimentos das 18 as DIA DO SERVIDOR PUI Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h
22 h

03 Anotacdes:

novembro

SEGUNDA-FEIRA | TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 29 30 31 01

03 04 05 06 07 08
Biotecnologia Aplicada
a Alimentos das 18 as Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h

22 h

10 11 12 13 14 15



Biotecnologia Aplicada

a Alimentos das 18 as Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h REPUBLICA
22 h
16 17 18 19 20 21 22
Biotecnologia Aplicada
a Alimentos das 18 as Tecnologia e Processamel CONSCIENCIA NEGRA
20 h
23 24 25 26 27 28 29
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos
Inocuidade de Alimentos Funcionais e p das 18 as 22 h
Alimentos das 18 as
22 h
30 01 Anotacoes:

Yyl dezembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO

30 01 02 03 04 05 06
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos
Inocuidade de Alimentos Funcionais e p das 18 as 22 h
Alimentos das 18 as
22 h

07 08 09 10 11 12 13



14

21

28

04

15

22

29

05

Garantia da Qualidade e
Inocuidade de Alimentos
das18 as 22 h

Garantia da
Qualidade e
Inocuidade de
Alimentos das 18 as
22 h

16 18
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos

Inocuidade de das 18 as 20 h
Alimentos das 18 as

22 h

23 25
30 31 01
Anotacoes:

19

26

02

20

27

03



