yJiyl: 3l janeiro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA ' TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
29 30 31 01 02 03 04
05 06 07 08 09 10 11

Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18 as 22 h

12 13 14 15 16 17 18
Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18as 22 h

19 20 21 22 23 24 25
Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18as 22 h

26 27 28 29 30 31 01
Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18as 22 h

02 03 Anotacoes:

Encapsulacéo de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h

Encapsulagao de
Compostos Bioativos
das 18 as 22 h

Encapsulagéo de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h



2025

DOMINGO
26

02

09

16

23

02

fevereiro

27

03
Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18as 22 h

10

Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18 as 22 h

17

Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18 as 22 h

24

Métodos Analiticos
em Alimentos:
fisico-quimico das
18 as 20 h

03

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

28

04

11

18

25

Anotacoes:

QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA
29 30
05 06

Encapsulagao de
Compostos Bioativos
das18 as 22 h

12 13
19 20
26 27

SEXTA-FEIRA
31

07

14

21

28

SABADO
01

08

15

22

01




2025 [yElgee

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA ' TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
23 24 25 26 27 28 01

02 03 04 05 06 07 08
CARNAVAL CARNAVAL CINZAS

09 10 11 12 13 14 15

16 17 18 19 20 21 22

23 24 25 26 27 28 29

30 31 Anotacoes:



2025

DOMINGO
30

06

13

20

27

04

abril

SEGUNDA-FEIRA
31

07

14

21
TIRADENTES

28

Controle Ambiental
das 18 as 22h

05

TERGA-FEIRA
01

08

15

22

29

Introducéo a
Metodologia
Cientifica das 18 h
as 22 h

Anotacoes:

02

09

16

23

30

QUARTA-FEIRA

Feriado

QUINTA-FEIRA
03

10

17

24

Atividades
Complementares na
Area de Ciéncia de
Medicamentos e
Alimentos das 18 as 20
h

01

SEXTA-FEIRA
04

11

18
SEXTA-FEIRA

SANTA

25

02

SABADO
05

12

19

26

03




yJIy LB Maio

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 29 30 01 02 03
DIA DO TRABALHO
04 05 06 07 08 09 10
Controle Ambiental Introducéo a Introducéo a
das 18 as 22h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
11 12 13 14 15 16 17
Controle Ambiental Introdugao a Introducéo a
das 18 as 22h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
18 19 20 21 22 23 24
Controle Ambiental Introducéo a Introducéo a
das 18 as 21h Metodologia Metodologia Cientifica
Cientifica das18 h das 18 has 22 h
as 22 h
25 26 27 28 29 30 31
Métodos Analiticos Introducédo a Toxicoloia d
em Alimentos: Metodologia oxicologla de

Alimentos das 15 as

microscopico das 18 Cientifica das 18 h 18 h

as 22 h as20 h
01 02 Anotacoes:



2025

DOMINGO
01

08

15

22

29

06

junho

SEGUNDA-FEIRA ' TERGCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA

02 03 04 05 06
Métodos Analiticos

em Alimentos: Toxicologia de Toxicologia de
microscopico das 18 Alimentos das 15 as Alimentos das 15 as

as 22 h 18 h 18 h

09 10 11 12 13

Métodos Analiticos

em Alimentos: Al Toxitcolc;gia ?g . Al ToxitcoI%gia fljg )
microscopico das 18 M'Men ?ISB has GRS imen (?138 haS as

as 22 h

16 17 18 19 20

Métodos Analiticos

em Alimentos: Toxicologia de

microscopico das 18 Allmentc;ssdhas 15 as CORPUS CHRISTI
as 22 h
23 24 25 26 27
Bi(c))uL:%(i:c?ae de Microbiologia de Microbiologia de Toxicologia de
o199 . _ Alimentos das 18 as Alimentos das 18 as  Alimentos das 16 as
Alimentos das 18 as
22 h 22 h 18 h
22 h
30 01 02 03 04
Quimica e
Bioquimica de
Alimentos das 18 as
22 h
07 Anotacodes:

SEXTA-FEIRA

07

14

21

28

05

SABADO



rJiyZ3julho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA ' TERGA-FEIRA
29 30 01

Microbiologia de
Alimentos das 18 as
22 h

06 07 08
Quimica e
Bioquimica de
Alimentos das 18 as

Microbiologia de
Alimentos das 18 as

22 h 22 h
13 14 15
Quimica e
Bioquimica de
Alimentos das 18 as
22 h
20 21 22
Quimica e
Bioquimica de
Alimentos das 18 as
22 h
27 28 29
Férias Graduacao - inicio
03 04 Anotacoes:

QUARTA-FEIRA
02

Microbiologia de

Alimentos das 18 as

22 h
09

Rotulagem de
Alimentos das 18 as
22 h

16

Rotulagem de
Alimentos das 18 as
22 h

23

Rotulagem de
Alimentos das 18 as
22 h

30

Rotulagem de
Alimentos das 18 as
22 h

QUINTA-FEIRA
03

10

17

24

31

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as22h

04

11

18

25

01

SEXTA-FEIRA

05

12

19

26

02

SABADO




2025

DOMINGO
27

03

10

17

Férias graduacgao -
fim

24

agosto

28 29

04 05

11 12

18 19

Inovagéao tecnolégica
e desenvolvimento de
novos produtos
alimentares das 18 as
22h

25 26

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA
30

06

Alimentacgéo e sua
relagdo com Doengas
Cronicas Nao
Transmissiveis das 18
as 22 h - Turma 2025

13

Alimentacgéo e sua
relagdo com Doengas
Cronicas Nao
Transmissiveis das 18
as 22 h - Turma 2025

20

Alimentagéao e sua
relagdo com Doengas
Croénicas Nao
Transmissiveis das 18
as 22 h - Turma 2025

27

QUINTA-FEIRA
31 01

07 08

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h

14 15

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h

21 22

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as22h

28 29

SEXTA-FEIRA

SABADO
02

09

16

23

30




31 Anotacoes:

Yyl asetembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA ' TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA

SABADO

31 i|| 02 ii 04 05 06
07 08 09 10 12 13
14 15 16 19 20

IIIIIIIIIIII |ii||||||||||||



HHvI UMV give v

Propriedade as22h
Intelectual de 18 as
22h (optativa)

21 22 23 24 25 26 27
Métodos Analiticos em
Propriedade Alimentos:
Intelectual de 18 as Tecnologia e Processamel microbioldgico das 18
22h (optativa) as 22 h
28 29 30 01 02 03 04
Biotecnologia
Aplicada a
Alimentos das 18 as
22 h
05 06 Anotacoes:

yJiyLIoutubro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO

28 29 30 01 02 03 04
Métodos Analiticos em
Alimentos:

Tecnologia e Processamel microbioldgico das 18

as 20 h

05 06 07 08 09 10 11

Biotecnologia
. Hplliestee & s Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h
Alimentos das 18 as
22 h

12 13 14 15 16 17 18



N. SRA.
APARECIDA

19

26

02

2025

DOMINGO
26

02

FINADOS

09

Biotecnologia
Aplicada a
Alimentos das 18 as
22 h

20 21
Biotecnologia
Aplicada a
Alimentos das 18 as
22 h

27 28

Biotecnologia
Aplicada a
Alimentos das 18 as
22 h

03 Anotacdes:

novembro

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

27 28
03 04
Biotecnologia
Aplicada a
Alimentos das 18 as
22 h
10 11

DIA DO PROFESSOR

22 23 24 25

Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h

29 30 31 01

DIA DO SERVIDOR PUI Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h

QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
29 30 31 01

05 06 07 08

Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h

12 13 14 15



Biotecnologia

. Hplliestee & \ Tecnologia e Processamento de Alimentos de 18 as 22h REPUBLICA
Alimentos das 18 as
22 h
16 17 18 19 20 21 22
Biotecnologia
. APIEEEEIE] . Tecnologia e Processamel CONSCIENCIA NEGRA
Alimentos das 18 as
20 h
23 24 25 26 27 28 29
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos
Inocuidade de Alimentos Funcionais e p das 18 as 22 h
Alimentos das 18 as
22 h
30 01 Anotacoes:

Yyl dezembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO

30 01 02 03 04 05 06
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos
Inocuidade de Alimentos Funcionais e p das 18 as 22 h
Alimentos das 18 as
22 h

07 08 09 10 11 12 13



14

21

28

04

15

22

29

05

Garantia da Qualidade e
Inocuidade de Alimentos
das18 as 22 h

Garantia da
Qualidade e
Inocuidade de
Alimentos das 18 as
22 h

16 18
Garantia da Garantia da Qualidade e
Qualidade e Inocuidade de Alimentos

Inocuidade de das 18 as 20 h
Alimentos das 18 as

22 h

23 25
30 31 01
Anotacoes:

19

26

02

20

27

03



