iy Marco

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
25 26 27 28 29 01 02

03 04 05 06 07 08 09
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30
Atividades
Complementares na Area
) " de Ciéncia de ~ Quinta-feira Santa Sexta-feira Santa
Métodos Analiticos em  pedicamentos e Introdug&o a Metodologia
Alimentos: microscopico  Alimentos das 18 as 20 h Cientifica das 17 h as 21
das 18 as 22 h h

Introducé&o a Metodologia
Cientifica das 20 as 22 h

31 01 Anotacées:






DOMINGO
01 02 03 04 05

31 06
Métodos Analiticos em Introducéo a Introducéo a
Alimentos: microscopico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das17has21h das17has 21 h

07 08 09 10 11 12 13
Métodos Analiticos em Introdugéo a Introducao a
Alimentos: microscopico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das17has2lh das17has2lh

14 15 16 17 18 19 20
Métodos Analiticos em Introdugéo a Introducao a
Alimentos: microscépico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das17has21h das17h as 21 h

21 22 23 24 25 26 27

28 30 01 02 03 04

Microbiologia de
Alimentos das 18 as 22
h

05

Anotacdes:






2024 maio

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
28 29 30 01 02 03 04

Microbiologia de

FERIADO Alimentos das 18 as
22 h
05 07 08 09 10 11
Microbiologia de Microbiologia de
Alimentos das 18 as 22 Alimentos das 18 as
h 22 h
12 14 15 16 17 18
. . . Microbiologia de Toxicologia de
fsicledid o!e Al Alimentos das 18 as 22 Alimentos das 15 as
das 15as 18 h
h 18 h
19 21 22 23 24 25
. . . Microbiologia de Toxicologia de
flosiceledid o!e Al Alimentos das 18 as 22 Alimentos das 15 as
das 15as 18 h
h 18 h
26 27 28 29 30 31 01

Quimica e Bioquimica de Toxicologia de Alimentos

Alimentos das 18 as 22 h das 15 as 18 h Corpus Christi

02 03 Anotacdes:






JoyZ8  junho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
26 27 28 29 30 31 01

02 03 04 05 06 07 08

Toxicologia de
Alimentos das 16 as
18 h

Quimica e Bioquimica de Toxicologia de Alimentos
Alimentos das 18 as 22 h das 15as 18 h

09 10 11 12 13 14 15

Quimica e Bioquimica de
Alimentos das 18 as 22 h

16 17 18 20 21 22

Quimica e Bioquimica de
Alimentos das 18 as 22 h

23 24 25 27 28 29

Feriado em Niteroi

30 01 Anotacoes:






JoyZ8  julho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
01 02 03 04 05 06

30

07 08 09 10 11 12 13
14 15 16 17 819 20

04 05 Anotacées:



0pZ9 agosto

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO

18 19 24

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

25 26 30 31



01

Anotacdes:




2024

DOMINGO
01

08

15

22

29

06

setembro

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA
02 03 04 05 06

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

09

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

16

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

23

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

30

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

07

10

17

24

Garantia da Qualidade

e Inocuidade de

Alimentos das 18 as

22 h
01

Anotacoes:

Tecnologia
Processamento
Alimentos de
22h

11
Tecnologia
Processamento
Alimentos de
22h

18
Tecnologia
Processamento
Alimentos de
22h

25
Tecnologia
Processamento
Alimentos de
22h

02

18

18

18

18

e
de
as

de

12

19

26

03

13

20

27

04

SABADO

07

14

21

28

05



2024 outubro
DOMINGO
30 01 02 03 04

29 05
Garantia da Qualidade Tecnologia e
e Inocuidade de Processamento de
Alimentos das 18 as  Alimentos de 18 as
22 h 22h
06 07 08 09 10 11 12
Garantia da Qualidade Tecnologia e
Biotecnologia Aplicada a € Inocuidade de Processamento de
Alimentos das 18 as 20 h  Alimentos das 18 as  Alimentos de 18 as
22 h 20h
13 14 15 16 17 18 19

Dia do Professor

20 21 22 23 24 25 26

Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos das 18 as
22 h

27 28 29 30 31 01 02

Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos das 18 as
22 h

03 04 Anotacdes:

Dia do Servidor Publico



2024 novembro

DOMINGO
27 28 29 30 31 01 02

03 04 05 06 07 08 09

Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos das 18 as
22 h

10 11 12 13 14 15 16

Garantia da Qualidade
e Inocuidade de

Alimentos das 18 as FERlADO
22 h
17 18 19 20 21 22 23

Garantia da Qualidade

Métodos Analiticos em i . A
étodo os e e Inocuidade de Dia da Consciéncia

Alimentos: sensorial Alimentos das 18 as Neara
das 18 as 22 h 20 h g
24 25 26 27 28 29 30

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial
das 18 as 22 h

01 02 Anotacoes:



2024 dezembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
02 03 04 05 06 07

01

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial
das 18 as 22 h

08 09 10 13 14
Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial das
18as 22 h
15 16 17 20 21
22 27 28
29 30 31 01 02 03 04

05 06 Anotacées:



oyl janeiro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
30 31 01 02 03 04

29

05 06 07 08 09 10 11

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h

12 13 14 15 16 17 18
Métodos Analiticos em Encapsulagéo de
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos
das 18 as 22 h das 18 as 22 h
19 20 21 22 23 24 25
Métodos Analiticos em Encapsulagéo de
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos
das 18 as 22 h das 18 as 22 h
26 27 28 29 30 31 01
Métodos Analiticos em Encapsulagéo de
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos
das 18 as 22 h das 18 as 22 h

02 03 Anotacoes:



2025 fevereiro

DOMINGO
26 27 28 29 30 31 01

02 03 04 05 06 07 08
Métodos Analiticos em Encapsulagédo de
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos
das 18 as 22 h das 18 as 21 h
09 10 11 12 13 14 15

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h

16 17 18 19 20 21 22

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h

23 24 25 26 27 28 01

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 20 h

02 03 Anotacdes:



