o8l  Marco

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
25 26 27 28 29 01 02

03 04 05 06 07 08 09
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

Atividades )

Complementares na Area

de Ciéncia de Quinta-feira Santa Sexta-feira Santa

AI\I/_Ietodtos An?.|ltICOS’ em Medicamentos e gtrogggaoda Mle;o:qlogzli
imentos: MICroscopico i o dae 18 a5 20 Clentifica das as

: h
tlers et 22 1 Introducdo a Metodologia

Cientifica das 20 as 22
h

31 01 Anotacdes:



2024 abril

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
01 02 03 04 05 06

31
Métodos Analiticos em Introducdo a Introducao a
Alimentos: microscopico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das17has21h das17has21h
07 08 09 10 11 12 13
Métodos Analiticos em Introducéo a Introducao a
Alimentos: microscopico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das17has 21 h das 17 h as 21 h
14 15 16 17 18 19 20
Métodos Analiticos em Introducéo a Introducao a
Alimentos: microscopico Metodologia  Cientifica Metodologia Cientifica
das 18 as 22 h das 17 h as 21 h das 17 h as 21 h
21 22 23 24 25 26 27

28 30 01 02 03 04

Microbiologia de
Alimentos das 18 as 22
h

05

Anotacodes:



2024 maio

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
28 29 30 01 02 03 04

Microbiologia de

FERIADO Alimentos das 18 as 22 h

05 07 08 09 10 11
Microbiologia de . . .
Himenios das 13222 g 221
12 14 15 16 17 18
Toxicologia de Alimentos AIim'\gir?trgsbi:j);c;gilaS(;es 29 Toxicologia de Alimentos
das 15 as 18 h h das 15 as 18 h
19 21 22 23 24 25
Toxicologia de Alimentos A”m'\gir?trg:ig;c;gilzgz 22 Toxicologia de Alimentos
das 15as 18 h h das 15 as 18 h
26 27 28 29 30 31 01

Quimica e Bioguimica de Toxicologia de Alimentos

Alimentos das 18 as 22 h das 15 as 18 h Corpus Christi

02 03 Anotacées:



2024

junho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
26 27 28 29 30 31 01

02 03 04 05 06 07 08
Quimica e Bioguimica de Toxicologia de Alimentos Toxicologia de Alimentos
Alimentos das 18 as 22 h das 15as 18 h das 16 as 18 h

09 10 11 12 13 14 15

Quimica e Bioguimica de
Alimentos das 18 as 22 h

16 17 18 21 22
Quimica e Bioquimica de
Alimentos das 18 as 22 h

23 24 25 28 29

e emter -

30 01 Anotacdes:



oyZ8  julho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
01 02 03 04 05 06

30

07 08 09 10

16 17

11 12 13

14 15 8 19 20

04 05 Anotacées:



P28  agosto

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO

TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

25 26

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

01 02 Anotacées:



2024

DOMINGO
01

08

15

22

29

06

setembro

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
02 03 04 05 06 07

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

09

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

16

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

23

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

30

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos das 18 as 22 h

07

10

17

24
Garantia da Qualidade
e Inocuidade de

Alimentos das 18 as
22 h

01

Anotacoes:

Tecnologia e

Processamento de

Alimentos de 18 as 22h
11

Tecnologia e

Processamento de

Alimentos de 18 as 22h
18

Tecnologia e

Processamento de

Alimentos de 18 as 22h
25

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos de 18 as 22h

02

12

19

26

03

13

20

27

04

14

21

28

05



2024 outubro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
30 01 02 03 04 05

29

Garantia da Qualidade Tecnologia €
e Inocuidade de

) R Processamento de
ﬁl)lr:entos CES S 6 Alimentos de 18 as 22h
06 07 08 09 10 11 12
_ _ _ Garantia da Qualidade Tecnologia e
Biotecnologia Aplicada a e |nocuidade de Processamento de
Ali tos das 18 as 20 h i 3
mentos das =288 ﬁl)lr:entos CES S 6 Alimentos de 18 as 20h
13 14 15 16 17 18 19
Dia do Professor
20 21 22 23 24 25 26

Garantia da Qualidade
e Inocuidade de

Alimentos das 18 as
22 h

27 28 29 30 31 01 02
Garantia da Qualidade
e Inocuidade de

Alimentos das 18 as
22 h

03 04 Anotacées:

Dia do Servidor Publico



2024 novembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
27 28 29 30 31 01 02

03 04 05 06 07 08 09
Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos das 18 as

22 h
10 11 12 13 14 15 16
Garantia da Qualidade
e Inocuidade de
Alimentos das 18 as FERIADO
22 h
17 18 19 20 21 22 23
Métodos Analiti Garantia da Qualidade
Alt-e y ots \naticos :am e Inocuidade de Dia da Consciéncia
imen ?s. sensora Alimentos das 18 as Negra
das 18 as 22 h 20 h

24 25 26 27 28 29 30

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial
das 18 as 22 h

01 02 Anotacdes:



2024 dezembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
02 03 04 05 06 07

01
Métodos Analiticos em Alimentos Funcionais
Alimentos: sensorial e para fins especiais
das 18 as 22 h das 18 as 22 h
08 09 10 11 12 13 14
Métodos Analiticos em Alimentos Funcionais
Alimentos: sensorial das e para fins especiais
18 as 22 h das 18 as 22 h
15 16 17 18 19 20 21
Alimentos Funcionais e Alimentos Funcionais
para fins especiais das e para fins especiais
18 as 22 h das 18 as 21 h
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31 01 02 03 04

05 06 Anotacdes:



2025

janeiro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
29 30 31 01 02 03 04
05 06 07 08 09 10 11
Métodos Analiticos em Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h das 18 as 22 h
12 13 14 15 16 17 18
Métodos Analiticos em Encapsulacédo de Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos ~ Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h das 18 s 22 h das 18 as 22 h
19 20 21 22 23 24 25
Métodos Analiticos em Encapsulacao de Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos ~ Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h das 18 s 22 h das 18 as 22 h
26 27 28 29 30 31 01
Métodos Analiticos em Encapsulacdo de Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico Compostos Bioativos  Alimentos: fisico-quimico
das 18 as 22 h das 18 as 22 h das 18 as 20 h
02 03 Anotacoes:



2025 fevereiro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA | SABADO
26 27 28 29 30 31 01

02 03 04 05 06 07 08

Encapsulacédo de
Compostos Bioativos
das 18 as 21 h

09 10 11 12 13 14 15
Alimentacao e sua Alimentacéo e sua
relagdo com Doencgas relacdo com
Cronicas Nao Doencas Crbnicas
Transmissiveis das 18 = N&o Transmissiveis
as 22 h das 18 as 22 h
16 17 18 19 20 21 22
Alimentacao e sua Alimentacao e sua
relacdo com Doencas relacdo com
Cronicas Nao Doencas Crénicas
Transmissiveis das 18 = N&o Transmissiveis
as 22 h das 18 as 22 h
23 24 25 26 27 28 01

02 03 Anotacdes:



