2022

DOMINGO

26

02

09

16

23

30

janeiro

Controle Ambiental:

17 as 21 h

Controle Ambiental:

17as 21 h

Validagéo de Processos
Aplicados a Industria
Farmaceuticade 17 as 21

Validagdo de Processos
Aplicados & Inddstria
Farmaceuticade 17 as 21

Validagéo de Processos
Aplicados & Industria
Farmaceuticade 17 as 21

Validagéo de Processos
Aplicados & Industria
Farmaceuticade 17 as 21
h

Anotacdes:

05

12

19

26

Avaliacdo da Qualidade
de Medicamentos e
Cosméticos de 16 as 20
h

Avaliacdo da Qualidade
de Medicamentos e
Cosméticos de 16 as 20
h

Avaliacdo da Qualidade
de Medicamentos e
Cosméticos de 16 as 20
h

Avaliacdo da Qualidade
de Medicamentos e
Cosméticos de 16 as 20
h

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 29 30 31 01

08

15

22

29



2022 fevereiro
DOMINGO
31 01 02 03 04 05

30
Validacdo de Processos Avaliacdo da Qualidade

Aplicados a Industria de Medicamentos e
Farmaceuticade 17 as 21 Cosméticos de 16 as 20
h h
06 11 12
Validagdo de Processos Estatistica aplicada & Ciéncia Avaliacdo da Qualidade
Controle Ambiental: |Aplicados a IndUstria dos MedFi)camentos . de Medicamentos e
17as21h Earmaceuncade 17 as 21 Alimentos: 17 as 20 h ﬁosmetlcos de 16 as 20
13 18 19
Validagéo de Processos Estatistica aplicada a Ciéncia Avaliacdo da Qualidade
Controle Ambiental: |Aplicados a Inddstria dos Me dFi)camentos . de Medicamentos e
17as21h Earmaceuncade 17 as 21 Alimentos: 17 as 20 h f]:osmetlcos de 16 as 20
20 25 26
Técnicas Especiais de Estatistica aphcada a Ciéncia
Andlise: 17 as 21 h dos Medicamentos e
falSE: as Alimentos: 17 as 20 h
27 04 05

06 07 Anotacées:



2022 Marco

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 01 02 03 04 05

06 07 08 09 10 11 12

Estatistica aplicada a Ciéncia
dos Medicamentos e
Alimentos: 17 as 20 h

Técnicas Especiais de
Andlise: 17 as 21 h

13 18 19
Técnicas Especiais de Estatistica apllcada a Ciéncia
Andlise: 17 as 21 h dos Medicamentos e
AGISE: s Alimentos: 17 as 20 h
20 25 26
Técnicas Especiais de Estatistica apllcada a Ciéncia
Analise: 17 21 h dos Medicamentos e
AElS s & Alimentos: 17 as 20 h
27 01 02

Estatistica aplicada a Ciéncia
dos Medicamentos e
Alimentos: 17 as 20 h

Técnicas Especiais de
Analise: 17 as 21 h

03 04 Anotacoes:




2022 abril

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
27 28 29 30 31 01 02

03 04 05 06 07 08 09

Estatistica aplicada a Ciéncia
dos Medicamentos e
Alimentos: 17 as 20 h

Técnicas Especiais de
Andlise: 17 as 21 h

10 14 15 16
. . Estatistica aplicada a Ciéncia
Ti‘cn,l?as.Els7pe0|glls ﬁe dos Medicamentos e FERIADO
netlisis: & Alimentos: 17 as 20 h
17 21 22 23
o o Estatistica aplicada a Ciéncia
Tian?as.IEls,?peCI{éllls :e dos Medicamentos e FERlADO
AGISE: s Alimentos: 17 as 20 h
24 25 26 27 28 29 30
Inicio Atvidades , _
turma Complementares . Alimentagdo e sua Alimentagdo e sua
Area de Ciéncia de Intrqduggo a Me‘todologla relagaci com Doﬂengas relagaci com Do~engas
Medicament Cientifica 17 as 21 h Crbnicas Néo Cronicas Nao
e. ca e. 0s € (obrigatoria) Transmissiveisde 17 &s Transmissiveisde 17 as
Alimentos: 17h 21 h (optativa) 21 h (optativa)
(obrigatoria)

01 02 Anotacdes:



2022

DOMINGO
01

08

15

22

29

05

maio

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
02 03 04 05 06 07

09

Controle Ambiental:
17 as 21 h (obrigatoria)

16

Controle Ambiental:
17 as 21 h (obrigatdria)

23

Controle Ambiental:
17 as 21 h (obrigat6ria)

30

Controle Ambiental:
17 as 21 h (obrigatdria)

06

10

17

24

31

Anotacoes:

Introducao a Metodologia
Cientifica 17 as 21 h
(obrigatdria)

11
Introducao a Metodologia

Cientifica 17 as 21 h
(obrigatdria)

18

Introducdo a Metodologia
Cientifica 17 as 21 h
(obrigatoria)

25

Introducao a Metodologia
Cientifica 17 as 21 h
(obrigatdria)

01

Alimentacgéao e sua
relagdo com Doencas
Cronicas Nao

Transmissiveisde 17 as Transmissiveisde 17 as

21 h (optativa)
12

Métodos Analiticos em
Alimentos: microscoépico
18as22h

19

Métodos Analiticos em
Alimentos: microscopico
18as22h

26

Métodos Analiticos em
Alimentos: microscoépico
18as 22 h

02

Alimentacéao e sua
relagdo com Doengas
Cronicas Nao

21 h (optativa)

13

20

27

03

14

21

28

04



DOMINGO
29 30 31 01 02 03 04

Introducdo a Metodologia Métodos Analiticos em
Cientifica 17 as 21 h Alimentos: microscopico

(obrigatoria) 18as22h
05 06 07 08 09 10 11
Inicio turma Quimica e bioquimica de Introduc&o a Metodologia Microbiologia de
2022/2 alimentos 18 as 22 h Cientifica 17 as 21 h Alimentos: 19 as 22 h
(obrigatéria) (obrigatoria) (obrigatoria)
Alimentos
13 15 16 17 18
Quimica e bioquimica de FERIADO A"m?:)]g;?:altgr;zs) 22l
alimentos 18 as 22 h 9
(obrigatoria)
19 20 22 24 25
Quimica e bioquimica de Allmen:)o§: 1tg as22h
alimentos 18 as 22 h (obrigatdria)
(obrigatéria)
26 27 29 01 02

Microbiologia de
Alimentos: 19 as 22 h
Quimica e bioquimica de (obrigatoria)
alimentos 18 as 22 h

(obrigatoria)

03 04 Anotacoes:







vyl  julho

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
26 27 28 29 30 01 02

Microbiologia de
Alimentos: 19 as 22 h

(obrigatoria)
03 04 05 06 08 09
Processamento de
Quimica e bioquimica de Alimentos 17 as 21 h
alimentos 18 as 22 h (obrigat6ria)
(obrigatéria)
10 11 13 15 16
Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)
17 19 20 21 22 23
Métodos Analiticos em Tecnologia e
Alimentos: Processamento de
microbiolégico Alimentos 17 as 21 h
18 as 22 h (obrigatéria) (obrigatoria)
24 26 27 28 29 30
Métodos Analiticos em Tecnologia e
Alimentos: Processamento de
microbiolégico Alimentos 17 as 21 h
18 as 22 h (obrigatéria) (obrigatoria)

31

Anotacdes:






2022

DOMINGO
31

07

14

21

28

04

agosto

Técnicas Especiais de
Analise 17 3s 21 h
(optativa)

08

Técnicas Especiais de
Andlise 17 as 21 h
(optativa)

15

Técnicas Especiais de
Andlise 17 as 21 h
(optativa)

22

29

05

Métodos Analiticos em
Alimentos:
microbiolégico
18 as 22 h (obrigatdria)

09

Métodos Analiticos em
Alimentos:
microbiolégico
18 as 22 h (obrigatéria)

16

Métodos Analiticos em
Alimentos:
microbiolégico
18 as 22 h (obrigatéria)

23

Anotacoes:

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)

10 11

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatdria)

17 18

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatdria)

24 25

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)

31

Tecnologia e
Processamento de
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)

12

19

26

02

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
01 02 03 04 05 06

13

20

27

03






2022 setembro

DOMINGO SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
29 30 31 01 02 03

28

04 05 07 08 09 10

FERIADO

11 12 14 15 16 17
Métodos Analiticos em

Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)

21 22 23 24

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)

28 29 30 01

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)

18 19

25 26

02 03 Anotacdes:



2022 outubro

DOMINGO
25 26 27 28 29 30 01

02 03 05 06 07 08
Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)
09 10 12 13 14 15
FERIADO
16 17 19 20 21 22
Métodos Analiticos em  Biotecnologia Aplicada a
Alimentos: fisico-quimico ~ Alimentos 17 as 21 h
17 as 21 h (obrigatéria) (obrigatdria)
23 24 25 26 27 28 29

Métodos Analiticos em  Biotecnologia Aplicada a
Alimentos: fisico-quimico  Alimentos 17 as 21 h
17 as 21 h (obrigatéria) (obrigatoria)

30 31 Anotacoes:



2022

DOMINGO
30

06

13

20

27

04

novembro

SEGUNDA-FEIRA TERCA-FEIRA QUARTA-FEIRA QUINTA-FEIRA SEXTA-FEIRA SABADO
31 01 02 03 04 05

07

14

21

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial
18 as 22 h (obrigatdria)

28

Métodos Analiticos em
Alimentos: sensorial
18 as 22 h (obrigatéria)

05

08

15

FERIADO

22

29

Anotacoées:

FERIADO

09

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)

16

Métodos Analiticos em
Alimentos: fisico-quimico
17 as 21 h (obrigatéria)

23

30

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)

10

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatdria)

17

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatoria)

24

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos 17 as 21 h
(obrigatdria)

01

11

18

25

02

12

19

26

03



2022 dezembro

DOMINGO
28 29 30 01 02 03

27

Biotecnologia Aplicada a
Alimentos 17 as 21 h

(obrigatoria)
04 05 06 07 08 09 10
Métodos Analiticos em Biotecnologia Aplicada a
Alimentos: sensorial Alimentos 17 as 21 h
18 as 22 h (obrigatoria) (obrigatoria)
11 12 13 14 15 16 17
Métodos Analiticos em Biotecnologia Aplicada a
Alimentos: sensorial Alimentos 17 as 21 h
18 as 22 h (obrigatoria) (obrigatoria)
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 31

01 02 Anotacoes:



